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“ものづくり”にがんばる人々を紹介するコーナーです。
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創
業
か
ら
60
年
以
上
、
ち
く
わ
や
か

ま
ぼ
こ
な
ど
、
練
り
物
を
食
卓
に

届
け
て
い
る
㈲
魚
茂
。「
お
い
し
い
も
の
、

安
全
な
も
の
を
届
け
た
い
」
と
い
う
思
い

で
、
材
料
、
製
法
に
こ
だ
わ
っ
た
商
品
を

20
種
類
以
上
展
開
し
て
い
ま
す
。
ス
ー
パ

ー
や
学
校
給
食
で
取
り
扱
わ
れ
て
い
て
、

な
じ
み
あ
る
味
と
し
て
市
内
を
中
心
に
親

し
ま
れ
て
い
ま
す
。

　
同
社
社
長
の
伊
藤
一
惠
さ
ん
は
、
先
代

社
長
で
あ
る
父
の
背
中
を
見
て
学
び
ま
し

た
。
長
年
培
わ
れ
て
き
た
ノ
ウ
ハ
ウ
を
生

か
し
、
材
料
の
選
定
、
焼
き
具
合
や
蒸
し

具
合
の
確
認
、
品
質
チ
ェ
ッ
ク
、
生
産
数

の
管
理
な
ど
を
行
っ
て
い
ま
す
。

　
生
産
時
に
最
も
気
を
使
う
の
は
、
蒸
し

工
程
。
伊
藤
さ
ん
は
「
温
度
が
高
す
ぎ
た

ら
硬
く
な
る
し
、
低
い
と
柔
ら
か
く
な
る
。

ち
ょ
う
ど
い
い
あ
ん
ば
い
に
な
る
よ
う
に

調
整
が
必
要
で
す
」
と
話
し
ま
す
。
そ
の

日
の
気
温
や
湿
度
、
魚
の
す
り
身
の
種
類

に
応
じ
て
、
蒸
す
時
間
や
温
度
を
微
妙
に

調
整
し
て
生
み
出
さ
れ
る
「
し
な
や
か
な

コ
シ
・
弾
力
」
は
ま
さ
に
職
人
技
。
ま
た
、

添
加
物
を
抑
え
る
こ
と
で
魚
本
来
の
味
わ

い
を
生
か
し
た
そ
の
味
は
、
旨
味
、
食
感
、

風
味
と
も
に
絶
品
で
す
。

　
「
周
り
の
人
に
喜
ば
れ
る
仕
事
が
で
き

る
よ
う
に
が
ん
ば
っ
て
い
ま
す
」
と
伊
藤

さ
ん
。
学
校
給
食
の
関
係
者
か
ら
「
こ
の

味
を
受
け
継
い
で
く
れ
て
あ
り
が
と
う
」

と
伝
え
ら
れ
た
と
き
、
こ
れ
ま
で
の
努
力

が
報
わ
れ
る
気
持
ち
と
、
魚
茂
の
練
り
物

が
親
し
ま
れ
て
い
る
と
い
う
実
感
が
湧
い

て
き
た
そ
う
で
す
。

　
若
い
世
代
の
方
に
も
も
っ
と
食
べ
て
も

ら
え
る
よ
う
、「
お
い
し
く
て
安
全
な
も

の
を
届
け
る
」
と
い
う
父
の
教
え
を
守
り

つ
つ
、
新
し
い
商
品
を
模
索
し
な
が
ら

「
健
康
的
な
食
生
活
の
お
手
伝
い
」
を
胸

に
日
々
奮
闘
し
て
い
ま
す
。

魚本来の味を楽しめるす巻き

▲

▲ちくわの焼き工程。丁寧に仕上げていきます

有
料
広
告

1957年創業、有限会社魚茂の代表取締役。製造、
材料選定、品質管理、営業、販売など、多岐に
わたる業務を行っており、この道38年。

今月のＰＥＯＰＬＥ

伊藤一
か ず え

惠さん練り物食品を食卓に

「おいしく安全なもの」を届ける
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